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Desde el 1990 los estudios de Ciencia y Tecnologia de Alimentos
consideran la formacién de los profesionales del sector alimentario
de manera especffica e integrada. Hoy;.el marco de la formacion
universitaria de los Cientificosy Tecndlogos de Alimentos adina los
tres pilares basicos de la alimentacién: “la elaboracién'y consenvacion
de alimentos, la'calidad y seguridad alimentarias y el binomio
alimentacion-salud",

La situacién del mercado alimentario, global exige, con' acuciante
necesidad, la formacion de expertos que impulsen la innovacion de
procesos y productos considerando los siguientes aspectos:Mejorar
laSequridad Alimentaria sin-perjuicio del valor nutritivoy sensorial,
estudiar los efectos en-¢l ser humano'de la composicion. y las
propiedades del alimento, adaptar los alimentos a los'habitos de
consumoactuales en consonancia.con los criterios de sostenibilidad y
respeto al_ medioambiente y en concordancia con la legislacion
vigente.

La-poblacion-mundial, previsiblemente, aumentara hasta més de
9.000 millones antes de 2050 y la produccién de alimentos y el
sistema alimentario requieren una reevaluacion estratégica de la
alimentacion mundial. Ello supondra la incorporacion de cambios
radicales; que las préximas generaciones de cientificos y tecndlogos
de los alimentos tendrén como reto.

Esta Jomnada conmemorativa analizard las perspectivas de futuro de
los titulados en Ciencia y Tecnologia de Alimentos desde la vision de
docentes e investigadores, estudiantes, egresados y empresarios del
sector.

UNIVERSIDAD B CORDOBA

9:00-9:30 H.

Inauguracion oficial de la Jomada

PROF. DR. JOSE CARLOS GOMEZ VILLAMANDOS
Rector de la Universidad de Cordoba

PROFA. DRA. ROSARIO MOYANO SALVAGO

Decana de la Facultad de Veterinaria

PROFA. DRA. SALUD SERRANO JIMENEZ

Vicedecana de Ordenacion Académica y Calidad de Cienciay
Tecnologa de Alimentos

9:30-10:15 H.
Conferencia Inaugural
"Las micotoxinasenla

alimentacion humana y animal”
PROFA:DRA. GUILLERMINA FONT PEREZ

(atedréticade Toxicologfa de la Universidad de Vialencia
Presidenta de la Seccion de Seguridad Alimentaria y Nutricién del Comité
CientfficoAECOSAN

10:15-11:00 H.

Presentacion de la Asociacion
AACYTA/Aula Alimentaria

11:00-11:30 H.
Pausa. Café

11:30-12:00 H.

Situacion Actual de los Estudios de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
en Espaiia

PROF. DR TERESALOPEZ DIAZ

Profesora Titular Departamento Higiene y Tecnologia de losAlimentos,
Facultad de Veterinaria, U. de Ledn

Presidenta de la Conferencia de Decanos de Ciencia y Tecnologpa de os
Alimentos

12:00-12:40 H.
Analisis de las competencias
de los profesionales del sector

alimentario en Europa

PROF. DR. LUIS MAYOR LOPEZ
Representante en Espafia de la Asociacion ISEKI-FOOD

12:40-14:30 H.

Intervencion de estudiantes y
egresados y mesa redonda

MODERADORA: MARTA GONZALEZ DE CALDAS
Vicepresidenta del Consejo de Estudiantes de la FAVE

ESTUDIANTES: INDALECIO RUIZ
Presidente del Consejo de Estudiantes de la FAVE

EGRESADOS RECIENTES

14:30-16.30 H.
Pausa. Almuerzo de trabajo

16:30-18:30 H.

Mesa de empleadores
MODERADOR: PROF.DR. RAFAELJORDANO

Catedratico del Departamento de Bromatologia y Tecnologia de Alimentos
COVAP / SANCHEZ ROMERO/BODEGAS /
CARREFOUR/QTROS
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