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DATOS DE LA ASIGNATURA

Denominacion: Practicas Tuteladas

Cdédigo: 101490

Plan de estudios: GRADO DE VETERINARIA

Curso 5°

Denominacion del médulo: Practicas Tuteladas y Trabajo Fin de Grado
Materia: Practicas Tuteladas

Caracter: Obligatoria  Duracién Segundo Cuatrimestre

Créditos ECTS: 24

Porcentaje de presencialidad: 80%

Horas de trabajo presencial: 480 Horas de trabajo no presencial: 120

DATOS DEL PROFESORADO

MARTINEZ GALISTEO, ALFONSO (Coordinador general)

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS

Area: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DE SANIDAD ANIMAL-CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: anlmagaa@uco.es Teléfono: 957218142

CIPRIANO DIAZ GAONA (Coordinador itinerario de Empresas ganaderas)
Departamento: PRODUCCION ANIMAL

Area: PRODUCCION ANIMAL

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DE PRODUCCION ANIMAL -CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: pa2digac@uco.es Teléfono: 957212074

CARMEN BORGE RODRIGUEZ (Coordinadora itinerario de Clinica ambulante)
Departamento: SANIDAD ANIMAL

Area: SANIDAD ANIMAL

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DE SANIDAD ANIMAL -CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: Carmen.borge@uco.es Teléfono:

SALUD SERRANO JIMENEZ (Coordinador itinerarios de Matadero y Seguridad
alimentaria)

Departamento: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS

Area: ANATOMIA Y ANATOMIA PATOLOGICA COMPARADAS

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DE SANIDAD ANIMAL-CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: anlmagaa@uco.es Teléfono: 957218142

MONTSERRAT VIOQUE AMOR (Coordinadora itinerario de Planta Piloto)
Departamento: BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
Area: NUTRICION Y BROMATOLOGIA

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DARWIN -CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: btlviamm@uco.es Teléfono: 957218081
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EVA MARTIN SUAREZ (Coordinadora itinerario Hospital clinico Veterinario)
Departamento: MEDICINA'Y CIRUGIA ANIMAL

Area: MEDICINA Y CIRUGIA ANIMAL

Ubicacién del despacho: HOSPITAL CLINICO VETERINARIO, CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: pv2masue@uco.es Teléfono: 957212011

RAFAEL ZAFRA LEVA (Coordinador itinerario libre eleccién)

Departamento: SANIDAD ANIMAL

Area: SANIDAD ANIMAL

Ubicacién del despacho: EDIFICIO SANIDAD ANIMAL, CAMPUS DE RABANALES
E-Mail: @uco.es Teléfono:

REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Requisitos previos establecidos en el plan de estudios

Haber superado 210 créditos del Grado en Veterinaria

Otros requisitos

Es requisito tener suscrito el seguro cum laude y la firma de un acuerdo de
confidencialidad.

Recomendaciones

Tener superadas el maximo de asignaturas posible del titulo.

COMPETENCIAS

- Conocimiento y aplicacidon practica de los principios y metodologias de Ia
veterinaria, asi como la adquisicién de las destrezas y competencias descritas
en los objetivos generales del titulo (CE74).

- Poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base
de la educacidn secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien
se apoya en libros de texto avanzado, incluye también algunos aspectos que
implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
(CB1).

- Aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y
posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion
y defensa de argumentos y la resolucidon de problemas dentro de su area de
estudio (CB2).

- Tener la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexion
sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética (CB3).

- Ser capaz de transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico
tanto especializado como no especializado (CB4).

- Haber desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para
emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia (CB5).

- Acreditar el uso y dominio de una lengua extranjera (CU1).
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- Conocer y perfeccionar el nivel de usuario en el dmbito de las TICs (CU2).

- Potenciar los habitos de busqueda activa de empleo y la capacidad de
emprendimiento (CU3).

- Capacidad de resolver problemas (CT1).

- Capacidad de trabajar en equipo (CT2).

- Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica (CT3).

- Capacidad de tomar decisiones (CT4).

- Adquirir un compromiso ético (CT5).

- Capacidad de analisis y sintesis (CT6).

- Habilidades de Investigacion (CT7)

- Haber desarrollado la motivacién por la calidad (CT8).

OBJETIVOS

El estudiante debera demostrar que posee una serie de Habilidades y destrezas del
primer dia, entendiéndose como habilidades o capacidades que un graduado en
veterinaria debe poseer para iniciar su trabajo en los diferentes campos de la profesién
veterinaria. Estas en cada itinerario son:
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ITINERARIOS

Nombre de la habilidad

HCV

E.G.

MATADERO

S.A.YP.P.

1. Manejo y sujecion de los animales domésticos.

X

2. Utilizacién de sistemas de identificacién animal (crotales,
tatuajes,...).

3. Reconocer fuentes de alimentos para el ganado.

4. Detectary prevenir agresiones de la ganaderia al medio
ambiente.

5. Organizar técnica y econémicamente el sistema de
produccién de una especie animal.

6. Disefiar dietas a minimo coste para una especie animal.

7. Evaluacion de dietas para animales en relacién con las
necesidades nutricionales, salud, bienestary economia.

8. Evaluar el bienestar animal individual y en grupos.

>

9. Realizar la resefia de un animal.

>

>

10. Realizar una anamnesis.

11. Utilizar métodos de exploracion clasica e interpretar los
resultados.

12. Utilizar los principales métodos de exploracion
complementaria (radiografia, ecografia, electrocardiografia,
diagndstico laboratorial) e interpretar los resultados.

13. Extraccion de sangre de los animales domésticos.

14. Tratamiento basico de heridas.

15. Realizacion de vendajes.

16. Técnicas basicas de sutura.

17. Realizar un sondaje nasogastrico, ruminal y urinario.

18. Cateterizacion intravenosa e intubacién traqueal.

19. Preparacion del campo quirtrgico.

XX X[X|X]|X|[X]|X

X|IX|X|X|X|X|X]|X

20. Sedacion de animales, en funcién de la especie e
intervencion.

>

x

21. Anestesia en pequefios animales (protocolo anestésico,
pautas de analgesia, cuidados postoperatorios y
monitorizacion) y en équidos (en condiciones de campo).

22. Realizar la inseminacion artificial en una especie de
produccién.

23. Hacer un diagndstico de gestacién.

24. Administracion de vacunas y medicamentos (vias im, iv,
sC,...)

25. Realizar técnicas quirdrgicas basicas (orquidectomia,
ovariohisterectomia,...)

26. Aplicacion adecuada de los métodos eutanasicos.

>

27. Manipulacion obstétrica basica.

28. Establecer medidas basicas de lucha frente a
enfermedades transmisibles en colectivos animales.

29. Protocolo de actuacion ante una Enfermedad de
Declaracion Obligatoria.

30. Disefio de un muestreo.

31. Toma de muestras de animales vivos (exudados, orina,
heces, piel,...) y envio a un laboratorio, con su
correspondiente informe, para su anélisis.

32. Realizacién de una necropsia y toma de muestras para su
envio al laboratorio con su correspondiente informe.

33. Manejo basico de instrumental de laboratorio y
preparacion de soluciones.

34. Interpretar analisis laboratoriales basicos en Sanidad
Animal.

35. Interpretar un analisis toxicol6gico.

36. Redactar documentos legales (receta, acta, informe,...).

37. Realizar una inspeccién antemortemy postmortemen
mataderos.

38. Realizar una inspeccion de establecimientos donde exista
manipulacion de alimentos

39. Toma de muestras de alimentos y envio a un laboratorio,
con su correspondiente informe, para su analisis.

40. Desarrollar un sistema de autocontrol en la industria
alimentaria: APPCCy Planes Generales de Higiene.

41. Aplicar las medidas adecuadas de higiene y seguridad en
el trabajo.
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CONTENIDOS

Las Prdcticas Tuteladas consisten en unas practicas preprofesionales, en forma de
rotatorio clinico independiente y con una evaluaciéon final de competencias, en
hospitales veterinarios universitarios, clinica ambulante, granjas, plantas piloto,
departamentos con dispositivos destinados a la docencia practica en el Grado de
Veterinaria, asi como estancias en establecimientos veterinarios, mataderos, empresas
y organismos externos del ambito veterinario o afin.

METODOLOGIA

Los estudiantes, en grupos de seis como maximo, realizardn un rotatorio en cinco
itinerarios comunes y un itinerario libre con la siguiente distribucién de créditos y una
presencialidad del 80 por ciento, hasta completar 24 créditos y 480 horas de actividad
presencial. Los alumnos seran distribuidos en grupos, que realizardn las practicas a
manera rotaria siguiendo el esquema presentado al final de esta guia

- Cuatro semanas en el Hospital Clinico Veterinario (6 ECTS), pasando por los
diferentes servicios de Grandes y Pequeios Animales.

- Dos semanas en Clinica Ambulante (3 ECTS), fuera del Hospital, trabajando con
animales de produccién.

- Dos semanas rotatorias en empresas ganaderas (3 ECTS), una semana
realizando visitas a diferentes tipos de explotaciones, y otra semana realizando
una estancia en una explotacién de produccién animal, en empresas del sector
con las que la Facultad de Veterinaria mantenga una relaciéon contractual
docente o mantenga convenio de colaboracion educativa en vigor, bajo la
tutela de un tutor externo a la Facultad (EPT).

- Dos semanas en Matadero (3 ECTS), bajo la supervisién de veterinarios
adscritos al Servicio Andaluz de Salud y con relacién contractual con la
Universidad de Cérdoba. En caso de ser insuficiente el nimero de profesores
asociados, estas funciones podran ser asumidas por Veterinarios inspectores,
de acuerdo con el Plan de Colaboracion firmado con el SSPA a través de la
comision mixta SAS-UCO.

- Dos semanas en Tecnologia y Seguridad Alimentos (3 ECTS): una de las semanas
serd en la Planta Piloto de la UCO (con actividades de Tecnologia de los
Alimentos) y la otra, en la especialidad de Seguridad Alimentaria
(Hipermercados, laboratorios Agroalimentarios, etc.) bajo la supervision de
veterinarios adscritos al Servicio Andaluz de Salud y con relaciéon contractual
con la Universidad de Cérdoba. En caso de ser insuficiente el nimero de
profesores asociados, estas funciones podran ser asumidas por Veterinarios
inspectores, de acuerdo con el Plan de Colaboracidon firmado con el SSPA a
través de la comisidon mixta SAS-UCO y con el Excmo. Ayuntamiento de Malaga.

- Cuatro semanas itinerario libre (6 ECTS), que permitan una especializacion
practica elegida por el estudiante, en cualquiera de las actividades propias de la
profesién Veterinaria (Ciencias Clinicas y Sanidad Animal, Produccidon Animal,
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Higiene e inspeccién alimentaria, Tecnologia alimentaria, etc), asi como la
realizacion de un trabajo de investigacién en un Departamento y otros. Este
periodo se realizard una vez finalizada la rotacidon por el resto de los itinerarios.

El estudiante debera asistir de forma regular, en el horario que se establezca en cada
uno de los itinerarios de acuerdo con las actividades y caracteristicas de estos,
disponibles en cada momento en la web cumpliendo un total de 30 horas semanales
presenciales. El desarrollo de estas practicas se realizard durante el curso académico,
aprobado anualmente por la Universidad de Cdrdoba.

MATERIAL DE TRABAJO PARA EL ALUMNO

En cada tipo de practica el Centro proporcionard el material necesario para la
realizacion de esta. Ademas, el estudiante dispondrd de un cuaderno de Practicas
Tuteladas (disponible en la Secretaria del Centro), que sera utilizado durante todo el
periodo de practicas y permitird llevar a cabo el control de asistencia y la acreditacién
de habilidades por el profesorado con docencia en estas practicas. Este curso se
implantard en plan piloto un sistema de calificacién mediado por una aplicacién movil
(e-Book).

Una vez finalizado el periodo de practicas, este cuaderno serda presentado en la
Secretaria del Centro, para ser utilizado como un instrumento para la evaluacidn final.

EVALUACION

En cada uno de los cinco itinerarios comunes existiran equipos docentes, formados por
un coordinador y tutores académicos, que seran los responsables de la formacién del
estudiante, control de la asistencia, y de acreditar la adquisicién de habilidades de los
estudiantes, firmando en el correspondiente apartado del Cuaderno de Practicas
Tuteladas.

Los criterios de evaluacidon tendran en cuenta las competencias a cubrir por las
Practicas Tuteladas segun el correspondiente Plan de Estudios.

Esta asignatura se evaluard en base a cuatro criterios, asistencia, acreditacion de las
habilidades, valoracién de la competencia especifica y de las competencias genéricas
de la siguiente forma:

La asistencia minima para poder evaluar esta asignatura serd del 80% vy todas las
habilidades de primer dia asignadas a la asignatura tendrdn que estar acreditadas por
los tutores académicos. La asistencia y acreditacidon de las habilidades del primer dia
serdn un requisito previo para superar la asignatura. La competencia especifica
Conocimiento y aplicacion practica de los principios y metodologias de la veterinaria
supondra el 60 por ciento de la calificacion final. Las competencias Genéricas (Basicas,
Especificas de Universidad y Transversales) definidas en la asignatura supondran el 40
por ciento de la calificacion final.

La calificacion final se realizard en base a las calificaciones parciales obtenidas en cada
itinerario, con la siguiente distribucién porcentual en los cinco itinerarios: Hospital
clinico veterinario (30%), Clinica Ambulante (15%), Empresas Ganaderas (15%),
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Matadero (15%), Tecnologia y Seguridad Alimentos (15%). El itinerario libre tendra un
peso especifico en la calificacion final del 10 por ciento.

Cada tutor académico evaluard a los estudiantes de forma individual, con una
calificacion numérica (0 a 10) de la competencia especifica y las competencias
genéricas. Cada profesor utilizard los sistemas de evaluacién que considere mas
apropiados (actuacion veterinaria, informe, procedimiento, exposicidn...).

Cada coordinador de itinerario sera el responsable de emitir una calificacion final del
itinerario, que correspondera a la media obtenida de las calificaciones parciales de los
tutores académicos de ese itinerario. En el caso de que un estudiante no haya
completado las actividades previstas para poder superar la asignatura, el coordinador
podra fijar con el alumno/a la realizacién de actividades complementarias.

Finalizado el periodo de practicas y completado el cuaderno de Practicas Tuteladas, el
estudiante lo entregara en la Secretaria del centro. Se convocard una reunién de todos
los coordinadores con el Decano y Secretario del Centro, que emitiran la calificacién
final y se cargard en el Acta final.

Aclaraciones generales sobre la evaluacion y adaptacion metodoldgicas para los
alumnos a tiempo parcial: Se tendran consideraciones especiales para aquellos
alumnos que estén matriculados parcialmente y/o tengan condiciones particulares.
Criterios de calificacidon para la obtencion de Matricula de Honor: Obtendran MH los
alumnos que obtengan las maximas calificaciones, siempre que éstas sean de
sobresaliente y respetando la normativa al respecto establecida por la Universidad de
Cordoba.

BIBLIOGRAFIA

1. Reglamento de Practicas tuteladas del Grado en Veterinaria:
https://sede.uco.es/bouco/bandejaAnuncios.htm;jsessionid=2688C21449D897F5BF
A8CCFF1C0O88F9F?cid=1068594.

2. Informacion adicional: http://www.uco.es/veterinaria/gveterinaria/practicas-
tuteladas/index.html

CRITERIOS DE COORDINACION

Para la coordinaciéon de la asignatura existe un Comité de Practicas Externas, que
establecera la temporizacién de la asignatura en relacion con la solicitud, adjudicacién,
realizacion y entrega de memorias de las Practicas Externas, asi como los criterios
generales de evaluacion.

La Unidad de Garantia de Calidad del Centro velara por el correcto desarrollo de la
asignatura.
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ITINERARIO DE HOSPITAL CLINICO VETERINARIO

En el HCV los estudiantes se asignan, en grupos de 5 alumnos, entre los diferentes servicios
clinicos de Grandes y Pequefios Animales (120 h), en turnos de 6 horas de trabajo clinico
directo en animales.

e Medicina de pequefios animales (1 semana): servicio de medicina interna (medicina
general, endocrinologia, gastroenterologia, oncologia, cardiologia, neurologia,
enfermedades hepaticas), dermatologia, oftalmologia, reproduccién, etologia
animal, rehabilitacion-fisioterapia y diagnostico por imagen (radiologia, ultrasonido
y tomografia computarizada y resonancia magnética).

e Medicina de grandes animales (1 semana): servicio de medicina interna (medicina
general, endocrinologia, gastroenterologia, oncologia, cardiologia, neurologia,
enfermedades hepaticas), dermatologia, oftalmologia, reproduccion, neonatologia,
rehabilitacion-fisioterapia y diagnéstico por imagen (radiologia, ultrasonido y
tomografia computarizada y resonancia magnética).

e Cirugia y Anestesia (1 semana): cirugia de tejidos blandos, ortopedia, odontologia,
neurocirugia y endoscopia) y procedimientos diagndsticos y quirargicos.

e Hospitalizacion de pequefios y grandes animales (1 semana): incluye las urgencias
y los cuidados intensivos.

Durante este periodo, los estudiantes participan activamente en los casos clinicos recibidos en el
HCV, tanto en el examen fisico, como en el manejo de los animales y en el tratamiento médico
y/o quirlrgico de las patologias diagnosticada, bajo la supervision de los veterinarios del VTH.
En la hospitalizacion, participan en el tratamiento y cuidado de animales hospitalizados para
cirugia o cuidados intensivos. En el Servicio de Reproduccion Equina, los estudiantes participan
activamente en la Parada de Sementales de Cria Caballar de las Fuerzas Armadas;
concretamente, en las recogidas de semen, valoracion y preparacion de dosis de esperma. Como
complemento de su formacidn y evaluacion, todos los estudiantes participan en las Sesiones
Clinicas Semanales con el personal docente y los veterinarios del HCV, donde se exponen y
discuten los casos de pacientes hospitalizados y revision de articulos (Journal Club).

ITINERARIO DE CLINICA AMBULANTE

Durante las dos semanas de Clinica Ambulante (extramuros), los estudiantes participan en el
diagnostico y tratamiento y control de enfermedades animales en explotaciones ganaderas con
una extension de 60 horas de actividad (2 semanas), bajo la supervision de profesores y tutores
(EPT). Los estudiantes son responsables de ayudar en la practica clinica y también de registrar
los casos clinicos.

Durante este periodo se realiza también actividades intramuros, con una duracion de 6 horas por
actividad, que incluyen el desarrollo por los estudiantes de un examen precompra de un caballo,
o el diagnostico patologico de enfermedades, donde los estudiantes realizan necropsias y
elaboran informes y remiten muestras a los laboratorios que corresponda, siempre bajo la
supervision de un docente.
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ITINERARIOS DE MATADEROS, SEGURIDAD ALIMENTARIA Y TECNOLOGIA
ALIMENTARIA.

Ademas, la asignatura Practicas Tuteladas incorpora un sistema de rotacion de estudiante
tutelados por docentes pertenecientes a los Servicios Oficiales de Inspeccion cuya actividad
principal es la inspeccion de establecimientos alimentarios y mataderos. El objetivo principal es
el conocimiento del sistema que garantiza la seguridad alimentaria en todos los sectores. La
formacion préctica se realiza dentro de los itinerarios de Mataderos (3 ECTS), y Seguridad
Alimentaria y Planta Piloto de Tecnologia de los Alimentos (3 ECTS). Durante estas
practicas, los estudiantes desarrollan las habilidades adquiridas en afios anteriores en el campo
de la higiene, inspeccion y control, seguridad alimentaria y tecnologia de los alimentos y
gestién de la seguridad alimentaria. El objetivo es un enfoque profesional de los principales
aspectos higiénicos y tecnoldgicos involucrados en los procesos de fabricacion de alimentos, y
también aplicar diferentes técnicas analiticas utilizadas por los operadores de negocios
alimentarios y laboratorios oficiales para controlar los alimentos (seguridad y calidad). Las
précticas son supervisadas por inspectores veterinarios oficiales que son profesores asociados de
la Facultad o tutores docentes acogidos al Plan de Colaboracién firmado con las Autoridades
Sanitarias competentes. Los tutores son en su mayoria profesores asociados (11), si bien
también participan tutores pertenecientes al Ayuntamiento de Malaga (3) o del distrito de
Cordoba Sur (1).

Para ello, los estudiantes realizan actividades formativas en los siguientes establecimientos:

1. Mataderos: los estudiantes conocen in situ la actividad diaria en los mataderos y asisten a los
procedimientos de sacrificio e inspeccidn, incluida la recepcién de animales, la inspeccién ante-
mortem, el aturdimiento, el proceso de sacrificio, la inspeccion post-mortem, el almacenamiento
y la expedicion de la carne, y también el control higiénico del personal, procesos, equipos e
instalaciones. Ademas, los estudiantes reciben informacién sobre trazabilidad, marcado
sanitario, materiales especificados de riesgo (SRM), control higiénico y sanitario de las
instalaciones, personal y actividades (HACCP), normas ISO, IFS, BRC y actividades
veterinarias (documentacion, decomiso de productos y pruebas de laboratorio).

Para establecer la colaboracion de los tutores (la mayoria profesores asociados), cada afio se
firma un “Plan de colaboracién con el Sistema Sanitario publico de Andalucia” para el
desarrollo de las practicas tuteladas. Los estudiantes realizan practicas en mataderos de
ungulados y de aves. Estas instalaciones, de elevados estandares de higiene y tecnologia, estan
ubicadas mayoritariamente en la provincia de Coérdoba, y dependen del nimero de alumnos de
cada curso académico y de la disponibilidad de profesores/tutores, que son inspectores de los
servicios veterinarios Oficiales (SVO).
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Los mataderos que recibiran alumnos desde el curso esté previsto que sean los siguientes:

Empresa Especies
COVAP (Pozoblanco) Ungulados
Hnos. ARIZA (Encinas Reales) Aves

CELEDONIO MONTILLA (Lucena)  Ungulados

INASUR (Pedro Abad) Aves

PROCAVI (Machena) Aves

2. Establecimientos Alimentarios: los estudiantes conocen la actividad laboral de los
inspectores veterinarios oficiales sobre identificacion y diferenciacion de especies de peces,
frescura de pescado/carne/fruta, control de tallas minimas de peces, etiquetado, determinacién
analitica de aditivos, control microbiol6gico, etc. Ademas, los estudiantes reciben capacitacion
sobre higiene y control sanitario (planta, pescado/carne/fruta, personal, refrigeracion, |,
congelacidn, etc.), inspeccion y control de actividad de restauracion y cocinas centrales de los
hospitales, y reciben capacitacion sobre la higiene y el control de calidad de todo el proceso,
control de la adecuacion de menls escolares y en otras actividades profesionales
(documentacidn, decomiso o retencién de productos y pruebas de laboratorio). A esta actividad
dedica cada alumno de 3/4 dias consecutivos, en jornadas de un minimo de 6 horas, con una
ratio 1 profesor/2 alumnos, en los siguientes Servicios relacionadas con la Proteccion de la
Salud: Distrito Sanitario Guadalquivir, Area Sanitaria Cordoba SUR y Servicio de Salud
Publica del Ayuntamiento de Mélaga.

3. Planta Piloto de Tecnologia de los Alimentos

Los estudiantes simulan tareas que se realizan en la industria alimentaria relativas a disefios de
muestreo para el control de calidad de alimentos, manejo basico de instrumental de laboratorio y
preparacion de soluciones. Se complementan con la elaboracion y control de calidad de
alimentos en la planta piloto y el laboratorio. Los estudiantes asisten a un seminario sobre teoria
de planes de muestreo, que se complementa con la realizacién de supuestos practicos, consulta
de normas de calidad para la deteccion de posibles fraudes y determinacion de parametros de
calidad y tecnol6gicos de la carne.

Con el objetivo de evaluar la influencia de diferentes pardmetros en la calidad del producto
final, los estudiantes elaboran un producto carnico crudo-curado y un producto lacteo, y realizan
una evaluacion sensorial de alimentos en sala de cata normalizada, asi como una discusién
critica de los resultados obtenidos al final de cada actividad. A esta actividad dedica cada
alumno de cinco dias consecutivos (6 horas/dia), con una ratio 1 profesor/5 alumnos.
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ASIGNATURA PRACTICAS TUTELADAS.
GUIA DOCENTE. CURSO 2019/20

ITIENERARIO DE EMPRESAS GANADERAS

La formacién en Produccion animal se completa en el itinerario de empresas ganaderas de
produccion animal (extramuros) de las Précticas tuteladas, durante 2 semanas (30 horas/semana,
3 ECTS), durante la primera semana se realizan visitas a explotaciones de produccion (unidades
de ganado de porcino, bovino lechero y de carne, equino, caprino, ovino, y aves de corral),
atendidas por profesores de la FAVE-UCO con una ratio de 5 alumnos/profesor. Durante la
segunda semana, los alumnos (grupos de 5) realizan una estancia de una semana completa en
una explotacién de produccion (EPT), en las que colaboran con el personal veterinario en
todas las tareas que le competen. Las explotaciones que reciben a los alumnos disponen del
correspondiente acuerdo de colaboracidn educativa segln establece la normativa espafiola (RD
Real Decreto 592/2014): ANCOS (Asociacion Nacional de Criadores de Ovino Segurefio,
Huéscar, Granada, http://www.ancos.org/); EXPASA, Agricultura y Ganaderia (Yeguada del
Bocado, Jerez Céadiz, https://yequadacartuja.com/expasa/); IFAPA (Centro de Hinojosa del
Duque,  Cordoba,  https://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/ifapa/web/personas-
estructuras-y-servicios/centros-ifapa/centro-ifapa-de-hinojosa-del-duque).
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