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LINEAS DE INVESTIGACION

Desarrollo y aplicacion de modelos de prediccion del comportamiento microbiano en los alimentos.
Determinacion de vida comercial de los alimentos.

Elaboracion de software de gestion, predicciéon y control de calidad y seguridad alimentaria
Evaluacion cuantitativa de riesgo microbiano en alimentos mediante modelos predictivos.

PROYECTOS DE INVESTIGACION

e Proyecto Europeo PRIMA 8072-42000-083-13-N: “Innovative Bio-interventions and Risk Modelling Approaches
for Ensuring Microbial Safety and Quality of Mediterranean Artisanal Fermented Foods” (ArtiSaneFood). 2019-
2021.

e Proyecto Europeo: COST Action CA18105. “Risk based meat inspection and integrated meat safety
assurance” (RIBMINS)

e Proyecto autonémico competitivo P12-AGR-1906 — Desarrollo y aplicacién de modelos predictivos para la
mejora de la calidad y seguridad de productos de la acuicultura marina minimamente procesados. Duracion:
2014-2018.

e Proyecto nacional competitivo RTA2013-00055-C02-02 — Evaluacion cuantitativa del riesgo contaminacion,
supervivencia e inactivacion de L. monocytogenes en embutidos crudo curados. Duracion: 2014-2017.

e EFSA Tender OC/EFSA/BIOCONTAM/2014/02 — CT1: Closing gaps for performing a risk assessment on
Listeria monocytogenes in ready-to-eat (RTE) foods: activity 2, a quantitative risk characterization on L.
monocytogenes in RTE foods starting from the retail stage. Duracion: 2014-2016.
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