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DATOS PERSONALES

Nombre y Apellidos Isidoro Garcia Garcia

Categoria Profesional | Catedratico de Universidad

Departamento Quimica Inorganica e Ingenieria Quimica

Area de Conocimiento | Ingenieria Quimica

Correo electronico Isidoro.garcia@uco.es
Teléfono 957 218589

N° Quinquenios 6

N° Sexenios (1) 5

ORCID 0000-0002-7102-0864
ACTIVIDAD DOCENTE

Participacion en Proyectos de Innovacién Docente:
Participacion en unos 10 proyectos desde el curso 2003/04
Participacion en DOCENTIA (ultimo vigente): -

Otros méritos docentes (publicaciones docentes, edicion de material docente, etc.):

ACTIVIDAD INVESTIGADORA

Lineas de investigacion (maximo 3):

-Analisis y disefio de biorreactores.

- Bacterias acéticas.

- Andlisis 6micos en bioprocesos.

Publicaciones cientificas (maximo 5 aportaciones en los 6 ultimos afos):

1. Jorge E. Jiménez-Hornero, Inés M? Santos Duefias, Isidoro Garcia-Garcia. Modelling of wine vinegar
acetification bioreactor: Global sensitivity analysis and simplification of the model, Journal of Industrial and
Engineering Chemistry, 2022, https://doi.org/10.1016/}.jiec.2022.04.012.

2. Juan J. Roman-Camacho, Juan C. Mauricio, Inés M. Santos-Duefas, Teresa Garcia-Martinez, Isidoro
Garcia-Garcia. Unraveling the role of acetic acid bacteria comparing two acetification profiles from natural
raw materials: a quantitative approach in Komagataeibacter europaeus. Frontiers in Microbiology, 2022, vol.
13, DOI=10.3389/fmicb.2022.840119

3. Juan J. Roman-Camacho, Juan C. Mauricio, Inés M. Santos-Duefas, Teresa Garcia-Martinez, Isidoro
Garcia-Garcia, Functional metaproteomic analysis of alcohol vinegar microbiota during an acetification



https://doi.org/10.1016/j.jiec.2022.04.012

process: A quantitative  proteomic  approach. Food  Microbiology, 2021, 103799,
https://doi.org/10.1016/j.fm.2021.103799

4. Juan J Roman-Camacho, Inés M Santos-Duefas, Isidoro Garcia-Garcia, Jaime Moreno-Garcia, Teresa
Garcia-Martinez, Juan C Mauricio. (2020). Metaproteomics of microbiota involved in submerged culture
production of alcohol wine vinegar: A first approach. International Journal of Food Microbiology, 333, 108797.

5. AM. Cafiete Rodriguez, .M. Santos Duefias, J.E. Jiménez-Hornero, A. Ehrenreich, W. Liebl, |. Garcia-
Garcia (2016). Gluconic acid: Properties, production methods and applications—An excellent opportunity for
agro-industrial  by-products and waste bio-valorization. Process Biochemistry. 51, 1891-1903
http://dx.doi.org/10.1016/j.procbio.2016.08.028

Otros meéritos de investigacion (participacion en proyectos de investigacién, proyectos con empresas,
ponencias en congresos, etc. Maximo 5 aportaciones):

1. 01/09/2022 - 30/09/2025. Co-responsible scientist of the project Development of new vinegars containing
gluconic acid (VINAGLU) (PID2021-1277660B-100). Funding institution: “Ministerio de Ciencia e Innovacién;
proyectos de generacion de conocimiento 2021; modalidad: investigacion orientada Tipo B. Value:
108.900,00 €

2. 01/01/2022 - 31/12/2022. Scientist member of the project: Selection of autochthonous wine yeasts for the
elaboration of Andalusian sparkling wines. Relationship between proteome and volatilome. Funding
institution: Junta de Andalucia, Convocatoria de ayudas a proyectos de |1+D+| en el marco del programa
operativo Feder Andalucia 2014-2020. Convocatoria 2020. Reference: UCO-1380480. Budget: 24.500,00 €

3. 2021-2022. Co-responsible scientist of the project: Metaproteomics and metabolomics of the responsible
microbiota of vinegars from different substrates (P20_00590). Funding institution: “Junta de Andalucia.
Convocatoria de subvenciones a proyectos de I+D+i universidades y entidades publicas de investigacion
(BOJA n® 119, de 23 de junio de 2020)’; value: 64.670,00€

4. 2018-2021. Co-responsible scientist of the project: Improving vinegar elaboration through microbiota and
metabolomics studies. Influence of acetification conditions. UCO program Mod. 4.2, value: 72 000,00 €.
University of Cordoba.

5. 2016-2017. Responsible scientist of the project. Gluconic acid production by novel acetic acid bacteria.
Value: 12.000,00€. University of Cordoba.

OTROS MERITOS (gestion académica, premios, difusion, etc):

Director del Departamento de Quimica Inorganica e Ingenieria Quimica durante 3 afios, hasta junio de 2020

(1) Reconocidos por ANECA o su equivalente segun los parametros de valoracion de la Comision
Nacional Evaluadora de la Actividad Investigadora (CNEAI) para la concesion de sexenios de actividad
investigadora en los diferentes campos. Si son equivalentes deben estar indicados con un asterisco.



https://doi.org/10.1016/j.fm.2021.103799

