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PERIEIL PROFESIONAL
E INSERCION LABORAL

El Doble Titulo de Grado de Enologia y Grado de Ingenieria Agroalimentaria y del Medio
Rural (itinerarios Ingenieria Alimentaria | Hortofruticultura, Jardineria y Paisajismo) tiene
una duracién de 5 cursos académicos.

Los estudios de Grado de Enologia forman profesionales que desempefan su actividad
fundamentalmente en cuatro campos: la elaboracién de productos derivados de la uva, las
practicas enolégicas, el control de la calidad del producto final y del proceso de elaboracién
y la interpretacién de los resultados analiticos. Asimismo el Enélogo debe ser competente
en las disciplinas que incluyen la salud de los consumidores, el equilibrio del medio ambien-
te y la gestién de la calidad.

Por su parte, los estudios de Grado de Ingenierfa Agroalimentaria y del Medio Rural forman
profesionales de gran valor para la empresa agraria y agroalimentaria actual y también para
los territorios en los que estas empresas se asientan, contribuyendo a su sostenibilidad y
competitividad.

El Doble Titulo de Grado de Enologia y Grado de Ingenierfa Agroalimentaria y del Medio
Rural, habilita para el ejercicio de las profesiones de Enélogo y de Ingeniero Técnico Agricola
en las especialidades de Industrias Agrarias (itinerario Ingenierfa Alimentaria) y Hortofruti-
cultura y Jardinerfa (itinerario Hortofruticultura, Jardinerfa y Paisajismo). Estos profesiona-
les pueden desarrollar sus actividades tanto en Instituciones y Organismos publicos como
en empresas privadas, asi como en la docencia. Se fomenta también la iniciativa personal
mediante talleres de emprendedores y el apoyo a la creacién de empresas. Destacan los
altos indices de empleabilidad en actividades especificas de ambas profesiones.
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CAPACIDADES QUE ADQUIRIRA i
EL ESTUDIANTE DEL DOBLE TITULO GRADO DE ENOLOGIA Y DEL
GRADO DE INGENIERIA AGROALIMENTARIA Y DEL MEDIO RURAL

*

*

El objetivo del Grado de Enologfa es formar al estudiante en el conocimiento, las aplicaciones y
actitudes necesarias para adquirir las competencias de la profesién de Enélogo. Con ello se adquiere
la capacidad para:

Realizar el conjunto de actividades relativas a los métodos y técnicas de cultivo del vifero y
d la elaboracién de vinos, mostos y otros derivados de la vid, el anélisis de los productos
elaborados y su almacenaje, gestién y conservacion.

Realizar aquellas actividades relacionadas con las condiciones técnico-sanitarias del proceso
enoldgico y con la legislacién propia del sector

Realizar aquellas actividades incluidas en el &mbito de la investigacién e innovacién dentro
del campo de la viticultura y la enologfa.

Por su parte el objetivo del Grado de Ingenierfa Agroalimentaria y del Medio Rural, en los itinerarios
de Ingenierfa Alimentaria y Hortofruticultura, Jardinerfa y Paisajismo, es proporcionar a los estudian-
tes formacién cientifica, tecnolégica y socio-econémica para el ejercicio de la profesién de Ingeniero
Técnico Agricola, permitiéndole adquirir capacidad para:

La redaccién y firma de proyectos, estudios o informes periciales asociados a la industria
agroalimentaria, la jardinerfa y el paisajismo

Dirigir la ejecucién de obras relacionadas con las industrias agroalimentarias, las explotacio-
nes agrarias, los espacios verdes y sus edificaciones

Conocer los problemas fisicos, las nuevas tecnologfas, los procesos de calidad, trazabilidad
y certificacién, las técnicas de marketing y comercializacién de productos agroalimentarios
y su relacién con las necesidades del ser humano y de la preservacién del medio ambiente

La realizacion de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones
dentro del medio rural

La direccién y gestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas,
espacios verdes y &reas deportivas.




PLAN DE ESTUDIOS DEL
DOBLE TITULO GRADO DE ENOLOGIA

Y DEL GRADO DE INGENIERIA
AGROALIMENTARIA Y DEL MEDIO RURAL
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Matematicas

Fundamentos Fisicos de la Ingenierfa
Bases Bioldgicas de la Produccién Forestal
Qufmica General

Geologfa y Climatologfa

Edafologfa
Hidréulica

Ingenierfa y Tecnologfa de la Produccién Animal

Motores y Maquinas
Fundamentos de Fisiologfa Vegetal

Ciencia y Tecnologfa del Medio Ambiente

CURSO 2
45/9
45/9

6
6
6

CURSO 22
4.5
4.5
6

4.5
4.5

6
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Itinerario: Ingenieria Alimentaria

| ¢* CUATRIMESTRE

Teledeteccién y Andlisis Espacial

Comercializacién y Regulacién
de Mercados Agrarios

Fundamentos de Operaciones Bésicas
en Ingenierfa Agroalimentaria

Construcciones Agroindustriales

Ingenierfa de Aprovisionamiento de
Productos Vegetales y Animales

Anélisis y Control Quimico Enolégico

Matematicas 45/9
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 45/9
Métodos y Paquetes Estadfsticos 6
Ampliacién de Quimica y Bioquimica 6
Dibujo en Ingenierfa 6
Economiay Empresa 6
Fitotecnia 6
Electrotecnia 6
Cartograffa y Fotogametrfa 6
Resistencia de Materiales 45
y Anélisis de Estructuras '
Boténica Agricola 4.5
Gestion Comercial y Valoracién de La 6

Empresa Agroalimentaria

Ingenierfa de las Industrias Agroalimentarias
de Origen Vegetal

Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias
de Origen Animal

Estrategias del Sistema Agroalimentario
Viticultura

Mecanizacién de la Vid

Quimica Enoldgica

Ingenierfa y Tecnologia Enolégica

Procesos Tecnoldgicos y Aseguramiento
de la Calidad en la Industria Enolégica
Crianza y Elaboraciones Especiales

Normativa, Legislacién y Cultura Vitivinicola

Practicas de Empresa
Taller de Cata
Trabajo Fin de Grado (GIAMR)

CURSO 32
6

6

CURSO 42
6

6

6
6
45
45/9
6

CURSO 52

6
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Proyectos 6
Operaciones Basicas en Ingenierfa 6
Agroalimentaria

Ingenieria Térmica en Industrias 6
Agroalimentarias

Ingenierfa de Instalaciones Agroindustriales 6
Microbiologfa y Biotecnologfa Industrial 6
Ingenierfa para el Control y Aseguramiento

de Productos y Procesos Agroalimentarios
Ingenierfa de Disefio y Operacién en 6
Industrias Agroalimentarias

Proteccién del Cultivo de la Vid 4.5
Recursos Genéticos y Mejora de la Vid 4.5
Biogquimica y Biotecnologfa Enolégica 6
Qufmica Enolégica 45/9
Elaboracién de Proyectos en Enologfa 6
Trabajo Fin de Grado (GENOL) 9
Trabajo Fin de Grado (GIAMR) 9/12



Itinerario: Hortofruticultura, Jardineria y Paisaje
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Teledeteccién y Anélisis Espacial

Comercializacién y Regulacién de Mercados Agrarios

Conocimiento y Gestién de la Biodiversidad
en Ingenierfa

Ingenieria de las Obras e Instalaciones
Patologfa Vegetal

Anélisis y Control Quimico Enolégico

Pomologfa

Hidrologfa y Riegos

Parasitos Animales de las Plantas Cultivadas
Quimica Enoldgica

Viticultura

Mecanizacién de la vid

Ingenierfa y Tecnologia Enolégica

Estrategias del Sistema Agroalimentario

Procesos Tecnolégicos y Aseguramiento

de la Calidad en la Industria Enolégica

Crianza y Elaboraciones Especiales

Normativa, Legislacién y Cultura Vitivinicola
Practicas de Empresa

Taller de Cata

Trabajo Fin de Grado (IAMR)

CURSO 32
6

6

CURSO 32
3/6
3/6

6
45/9
6
45

CURSO 52

6

312
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Proyectos 6
Bases de la Produccién de Cultivos 6
Horticolas y Ornamentales
Recursos Genéticos y Mejora Vegetal 6
Jardinerfa y Restauracién del Paisaje 6
Biogufmica y Biotecnologfa Enolégica 6
Microbiologfa y Biotecnologia Industrial 6
Pomologia 3/6
Hidrologfa y Riegos 3/6
Especies Frutales 6
Quimica Enolégica 45/9
Economfa Ambiental y Sostenible 6
Tecnologia de la Produccién Horticola 6
Instalaciones y Equipos Auxiliares 6
Elaboracién de Proyectos en Enologfa 6
Trabajo Fin de Grado (GENOL) 9
Trabajo Fin de Grado (GIAMR) 9/12

DESCRIPCION DE LOS ESTUDIOS

El Grado de Enologfa se encuadra dentro de la Rama de Ciencias mientras que el Grado de
Ingenierfa Agroalimentaria y del Medio Rural se encuadra en la Rama de Ingenieria y Arquitec-
tura.

Para obtener el doble titulo, el alumnado debe cursar 322,5 créditos (itinerario de Ingenierfa
Alimentaria) y 331,5 créditos (itinerario de Hortofruticultura, Jardinerfa y Paisajismo) reparti-
dos en cinco cursos. Para permitir esta estructura, los 27 créditos optativos a los que obliga
el titulo de Enologia, se cursan con asignaturas obligatorias del Grado de Ingenieria Agroali-
mentaria y del Medio Rural, mientras que para superar los I8 créditos del blogue de optativi-
dad de este ultimo titulo en ambos itinerarios, se han seleccionado asignaturas obligatorias
del Grado de Enologfa.

PRACTICAS EXTERNAS

Con el objetivo de potenciar las practicas en empresa la Universidad de Cérdoba, por inicia-
tiva de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica y de Montes, tiene firmados
convenios con més de 200 empresas/instituciones para la realizacién de préacticas externas
en el dmbito de la Ingenierfa Agroalimentaria, la Viticultura y la Enologfa.

MOVILIDAD DE LOS ESTUDIANTES

La ETSIAM de Cérdoba es reconocida a nivel europeo como uno de los Centros con cifras
maés elevadas de movilidad de estudiantes. Impulsa que éstos obtengan formacién comple-
mentaria y mejoren otros idiomas para su futura empleabilidad al ofrecerles la posibilidad
de estudiar en una de las 55 Universidades de Europay tres de América con las que mantiene
convenio de intercambio de estudiantes
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Escuela Técnica Superior de
Ingenieria Agrondmica y de Montes

Campus Universitario de Rabanales - Ctra. Madrid-Cédiz Km. 396.
14071 Cérdoba
Teléfono: 957 21184 33 [ 34 [ 35

Email: infoetsiam®uco.es

Mas informacién en:
Web del Centro: http:/jwww.uco.es/etsiam
Web de la Universidad: http://www.uco.es
Oficina de Informacién al Estudiante: Teléfonos: 957 212 403 - 957 212 404
Portal de informacién del estudiante:

http://www.uco.es/pie



